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 前   言 

本标准编写按 GB∕T 1.1-2000《标准化工作导则  第 1 部分：标准的结构和编写规则》和 GB∕T 

1.2-2002《标准化工作导则  第 2部分：标准中规范性技术要素内容的确定方法》。 

本标准由苏州市农林局提出。 

本标准起草单位：苏州创德兴芡实有限公司。 

本标准起草人：姚茂洪、秦伟、施赞红、华涛、王卫兰。 
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芡实机械破壳安全卫生操作规范 

1 范围 

本标准规定了芡实种子机械破壳的术语和定义、芡实种子要求、破壳机的安全及性能要求、破壳机

的卫生、芡实机械破壳工艺过程、破壳机操作规范。 

本标准适用于芡实种子的机械破壳。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有的

修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。 

GB 4706.1  家用和类似用途电器的安全  第 1部分：通用要求 

GB 9683  复合食品包装袋卫生标准 

GB 9684  不锈钢食具容器卫生标准 

GB 9867  食品包装用聚乙烯成型品卫生标准 

GB 14881  食品企业通用卫生规范 

NY/T 1042-2006  绿色食品  坚果 

3 术语和定义 

下列术语的定义适用于本标准。 

3.1 

种子 

指果实中由圆球形坚硬种皮、胚乳、胚等组成的植物繁殖器官，其外有一层薄膜状假种皮包裹。根

据种子外壳的坚硬程度又将其分为嫩熟籽（俗称“大旦”，用手指甲能掐开的种子）、完熟籽（俗称“剥

坯”，难以用手指甲掐入，但用钳子能夹开的中等成熟的种子）和老熟籽（俗称“老粒”，只能用专用刀

钳夹开的种子）。 

3.2 

鲜芡实仁 

用嫩熟籽去壳后的种仁。 

3.3 

整仁 

种仁外形完整，表面不得留有机械损伤（如散瓣、破碎）和颜色改变的种仁。 
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3.4 

破壳机 

采用机械方法将芡实种子外壳破碎的装置。 

4 芡实种子要求 

4.1  芡实种子质量应符合 NY/T 1042-2006规定。 

4.2  芡实种子应符合机械破壳对其大小级别、品种、成熟度等要求。 

5 破壳机的安全及性能要求 

5.1  破壳机质量应符合相应国家标准、行业标准和按经规定程序批准的图样及技术文件制造。 

5.2  破壳机经法定程序鉴定后，出厂检验合格的机器方能投入生产使用。 

5.3  破壳机的控制电器、电动机的绝缘性能等应符合 GB 4706.1规定。 

5.4  噪音：机器在空载条件下运行时，噪音≤80db（A）。 

5.5  上岗人员应经培训合格。 

5.6  级距：破壳机应能对芡实种子直径为 10mm～13mm，13 mm～16 mm，17 mm～20 mm和 20 mm～23 mm

的嫩熟籽、完熟籽和老熟籽进行有效的破碎处理。 

5.7  加工能力：破壳机一次性破壳能力不少于 200kg/h。 

5.8  整仁率：破壳机有效破碎外壳后，整仁率不低于 90%。 

6 破壳机的卫生要求 

6.1  工作场所应符合 GB 14881的规定。 

6.2  直接与种仁接触的零部件材料应符合 GB 9684和 GB 9687规定。 

6.3  直接与芡实种子接触的部件，应能用水进行清洗，及时清除机内残留的壳渣、废液和霉菌等。 

6.4  不允许有渗漏润滑油现象。   

7 芡实机械破壳工艺过程 

果实采摘→破果实取籽→清除假种皮→籽粒大小分级→机械破壳→壳仁分离→包装→冷冻入库。 

8 破壳机操作规范 

8.1  经培训合格并具有身体健康合格证的专职人员才能进行破壳机操作。 

8.2  破壳车间的卫生管理和个人卫生与健康要求应符合 GB 14881的规定。 

8.3  确定电源电压、频率、电线允许负荷等是否与破壳机使用说明书要求一致。 

8.4  打开机箱盖，检查机器内有无异物和异常，重点检查刀辊轴上有无杂物，紧固件是否可靠，刀辊

间隙应符合芡实种子大小级距的要求。确认后，锁定对应的紧固件，并关闭机箱盖。 
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8.5  操作人员先点动电源开关，检查机器运转有无异常音响，若声音正常，可用清水徐徐倒入喂料斗，

清洗空转中的机器，直至出料口出水清洁为止。破壳机在每个工作日开机前和停机后应正常清洗一遍。

每年度加工结束时应全面维护和清洗并按规定封存。 

8.6  若机器运转时发出异响，如有严重摩擦或撞击声，必须立即切断电源，重复 8.4操作程序。 

8.7  将大小分级的种子少量（20粒～30粒）倒入机器喂料口，检验芡实种子外壳的破碎程度是否符合

要求，特别要确认是否对种仁有损伤，达到 5.7要求后，方可进行正常生产。 

8.8  每间隔 10分钟，操作员要对机器处理出口的芡实种子进行复检，确认外壳破碎是否符合要求。 

8.9  机器连续生产 1h后，应停机检查，重复 8.4和 8.5操作程序，以确保机器清洁卫生和种仁不变颜

色。 

8.10  外壳破碎过的芡实种子，盛于符合 GB 9687要求的塑料框内，每框装 10kg～15kg为宜，并在半

小时内进行用人工辅助或用剥壳机实现壳仁分离加工。 

8.11  符合要求的种仁，用符合 GB 9683规定的食品包装袋计量、封装并存入规定环境条件的库房内储

存；也可将种仁干制后进行包装。 

8.12  参与芡实种子机械破壳、壳仁分离、整理和包装的工作人员应接受岗前培训合格后才能上岗并具

有身体健康合格证，且符合 GB 14881中第 9章的规定。 

8.13  芡实种子经破壳和取仁后的种皮不能乱丢，必须集中在废料框内，经阳光晒干后装入编织袋（每

袋约 30kg）后存放于指定场所，提供给菌菇培植场和园艺场等单位综合利用。 
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《芡实机械破壳安全卫生操作规范》编制说明 

 
苏州特产鸡头米（又名：苏芡、南芡）以其独特的清香、软糯和良好的口感闻名于世。随着“水八

仙”的食疗保健功能不断为人们重视，被誉为水中人参的苏芡更是倍受人们的青睐。近年来，全国已掀

起一股种植苏芡和开发苏芡的热潮。然而苏芡种子机械破壳问题已成为芡实产业发展的瓶颈，只有彻底

解决芡实种子机械剥壳的技术难题才能使苏芡产业获得长足的发展。 

芡实剥壳机的研制尚属起步阶段，苏州创德兴芡实有限公司研制的芡实种子破壳机是利用机械   

对芡实外种皮进行破碎的方法之一，还有待进一步完善和提高，在此基础上，本规范参照

DB3205/T026-2003《无公害农产品南芡生产技术规程》、JB/T4412-1999《电动绞肉机》和《苏州水生蔬

菜实用大全》等资料编写而成，借以推动芡实种子自动化破壳技术的发展。 
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